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ﬁ PLAQUES A INDUCTION

Un générateur électronique alimente et
commande électriquement une bobine
(inducteur) situge a l'intérieur de
I'appareil. Cette bobine crée un champ
magnétique de telle sorte que e récipient
se trouve fraversé par les courants dits
“d'induction”. Ces derniers fransforment
le récipient en véritable émetteur de

Comment marche I'induction ?

Récipient
Courants induits

Champs magnétiques
Bobina

Circuit aléctronique

I Alimentation Electroniqua

chaleur. La puissance de chauffe est par
conséquent restituée au maximum et la
cwisson s'effectue sans déperdition calorifique.

- XT=E

L'énergie s'adapte automatiquement d la taille du récipient et la pose ou le retrait du
récipient sur la table de cuisson déclenche instantanément le démarrage ou ['arrét de la
cuisson. Pour cela il convient d'utiliser des récipients ferromagnétiques.

AVANTAGES DE L'INDUCTION

Temps nécessaire pour chauffer 2 litres d'eav de 20°C a 95°C (mn) :

Induction Halogéne  Electrique

Consommation d'énergie (w/h)

400
350
300
250
200
150
100

50

Induction  Halogéene  Electrique Gaz
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FRANCO
A PARTIR DE

400

7 15072

PLAQUES A INDUCTION &

A POSER

P (135 7 7oA
deles simple
Modeles simple foyer
ap Lorgeur Profondeur Hauteur Puissance Lo Nb températures Dim. verres
Référence Niv. puissance o
(mm) (mm) (mm) (w) () (mm)
15072 375 420 170 3500 500 a 3500 60a240°C 250
(T25A 328 422 110 2500 9 5 niveaux 273x 273
Commande par bouton rotafif
(T125¢C 328 422 110 2500 9 7 niveaux 273x273
Commande par fouches sensitives
(T35A 385 520 197 3500 19 20 niveaux 300 x 300
Commande par bouton rotatif + digitale
<
Modéle double foyer
an Largeur Profondeur Hauteur Puissance A Nb températures Dim. verres
Référence Niv. puissance o
(mm) (mm) (mm) (w) () (mm)
CT70A 400 735 198 2x 3500 19 9 niveaux 350x 550

Gamme induction puissance 2 500 et 3 500 watts.
Carrosserie Inox.

Points forts de I'induction :
> Temps de réaction plus rapide.

> Cuisson d plus haute température.
 Température plus précise.

4 boutons pré-sélection

—
£ Y

(=]
=
=
—
=
=
m
v

Infos 'Proéui-f-

> Economie d'énergie.

2 Netfoyage plus facile.

> Séaurité accrue (plague froide).

2 Confort de travail (aucune émanation de chaleur).

> 230/1/50-40 Hz.

 Prévoir une distance de sécurité a 'arriére de la plague.
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& PLAQUES A INDUCTION

A POSER, AVEC WOK

La cuisine av wok

Sila cuisine au Wok a tant de succés actuellement, c'est
sorement parce qu'elle allie des saveurs exotiques et
nouvelles d la rapidité de préparation. Elle permet le
renouveau de la cuisine traditionnelle fout en permettant
une cuisine de produits simples et frais.

(W 254
-y r 7w 3sh

Modéle wok livré avec poéle

Réfierence Largeur Profondeur Hauteur Puissance Niv. uissance Dim. verres
(mm) (mm) (mm) (w) & (mm)
CW25A+wok 385 427 150 2500 9 0311
CW35A+wok 385 520 2143 3500 19 0311

2EB-SSWOK poéle supplémentaire pour wok

Infos Pr‘oéu.‘-l'

Gamme induction puissance 2 500 et 3 500 watis. > Netfoyage plus facle.

Carrosserie Inox 230/1/50. > Séaurité accrue (plague froide).

Points forts de I'induction : 2 Confort de fravail (aucune émanation de chaleur).

> Temps de réaction plus rapide. > 5061 60 Hz.

> Cuisson d plus haute température. 2 Prévoir une distance de sécurifé d I'arrigre de la plague.
> Température plus précise. 2 Commande par bouton rofafif.

 Economie d'énergie.
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PLAQUES A INDUCTION &

I  ENCASTRABLES

Induction

7 (8204 7 (B35A 7 (B70A

Modeéles simple foyer

Référence Largeur Profondeur Hauteur Puissance Niv. nuissance Dim. verres
() (mm) (mm) (w) ! (mm)
(B20A 360 380 80 2000 9 360 x 380
(B35A 385 385 147 3500 19 300 x 300
by
Modeéle double foyer
Réfirence Largeur Profondeur Hauteur Puissance Niv. pissance Dim. verres
(mm) (mm) (mm) (w) ! (mm)
(B70A 450 700 148 2x3500 9 350%550
4 boutons pré-sélection
Il est possible de mettre 2 plaques cdte d cdte
|
\
\
|
|
=
EX
7 w3sA 5
by
Modéle wok encastrable
Réference Largeur Profondeur Hauteur Puissance Niv. uisance Dim. verres
(mm) (m) (mm) (w) ! (mm)
(BW35A 385 385 194 3500 19 31
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B PANIN

DUPLEX GREENER LINE

7" (62X456S6 -

7" (665G DUPLEX

. Greener Line &

Technologie DUPLEX
> Rapidité de cvisson : 250°C en moins de 5 min. !
u * > Gain de place

> Economies d’énergie : 40% de moins consommé !

Grand grill

Plaque Dimensions (LxPxH) Puissance

- Référence (boshaut) (mm) ) Zone chauffe
CG 6 SS DUPLEX lisse/lisse
CG 6 SG DUPLEX lisse /rainurée 470x445x245 3000 370x250
(G 6 GG DUPLEX rainurée,/rainurée
®
Grill double
o Plaque Dimensions (LxPxH) Puissance
Référence (hos/haut) (mm) W) Zone chauffe
(G2 x4 SSSS DUPLEX lisse/lisse
(G2 x4 SGSG DUPLEX lisse/rainurée 640x445x245 3400 2x(250x250)
(G2 x4 GGGG DUPLEX rainurée/rainurée
Infos produit
> Surface en alliage composite aluminium + acier inoxydable > Construit en matériaux 100% recyclable
> Température de 250° en moins de 5 minutes > Chassis inox avec récupération et rigole
> Réglage digital avec régulation précise de 50° a 250° > Grande facilité de nettoyage - Température constante
> Economie d'énergie de 40% > 230/1/50
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PANINI&

GRILL CONTACT FONTE

Petit grill

Plague Dimensions (LxPxH) Puissance

Référence (boshaut) () ) Zone chavffe
GR4.1LTL lisse,/lisse

GR4.1L lisse,/rainurée 400 x 430 x 240 1800 255 x 245

GR4.2 rainurée,/rainurée

(]
Grand grill

45 Plague Dimensions (LxPxH) Puissance

Référence (hos/haut) () ) Zone chauffe
GR6.1LTL lisse,/lisse

GRe.1L lisse,/rainurée 510x 430 x 240 3000 365 x 245

GRé.1 rainurés,/rainurée

®
Grill double

- Plaque Dimensions (LxPxH) Puissance

Référence (bos/haut) (mm) ) Zone chavffe
GR8.2LTL lisse,/lisse

GR8.2L lisse,/rainurée 690 x 430 x 240 3600 550 x 245

GR8.2 rainurée,/rainurée =

= —
S £ -3
Mfcs PF‘OA\JP"
 Surface en fonte agissant par confact > Thermostat jusqu'd 250°
 Chassis en inox avec firoir de récupération et rigole > 230/50-60Hz

 Dessus de plaque ajustable selon I'épaisseur du produit

[&] b ﬁ.ﬂ!ﬂ[’}ﬂ cm%?vﬁ?dﬁggﬁlz CODIGEL W




ﬁ TOASTERS ET SALAMANDRES

Toasters tubes quartz / infrarouge

Référence Largeur* Profondeur Hauteur Puissance Tone chauffe
(mm) (mm) (mm) (w)
TOSTI-S3 525 305 305 1800 1 niveau
A 10713 525 305 405 2700 2 niveaux
TR$20.2 525 305 305 2000 1 niveau
TRD30.2 525 305 405 2750 2 niveaux

*Dont poignées : 35 mm de chaque cdté

7 1051153 .‘1

7 180302
’ L]
Toasters reésistances
Référence Largeur* Profondeur Hauteur Puissance Zone chaufie
(mm) (mm) (mm) (w)

SEF450 600 400 455 2300 Haut
SEF4501 600 400 455 2300+1300 Haut+bas
SEF650 800 400 455 1300+1700 2 x haut
SEF6501 800 400 455 1300+1700+1700 2 x haut+bas

*Dont poignées : 35 mm de chaque cdté

P SEF450 1 SEF6501
Salamandres
Référence Alimentation Lorgeur Profonder Uil Puissance Zone chavffe
(mm) (mm) (mm) (w)
SEF 600 P Electrique 600 450 500 4000 Hout
SGF 600 P Gaz 750 400 460 7400 Hout

7 SEF600P
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Infos
ProJuH'

 Carrosserie inox avec poignées bakélite pour isolafion
 Bac ramasse-miettes

Toasters tubes :
> Controle indépendant des rampes :

- 3 par niveau pour TRS20.2 (niveau supérieur et
inférieur) et TRD30.2 (niveau supérieur, milieu et
inférieur)

- 2 par niveau pour TOSTI-S3 et TOSTID3.

Pour TOSTI-D3 : possibilité de désactiver la résistance
supérieure
> Minuterie réglable ou mode continu
> 230/1/50-60 Hz
Avantages : Chavffage immédiat, uniformité
de cvisson.

Toasters résistances :

 Controle indépendant des résistances (haut ou
haut+bas sur modele 1) avec voyant témoin

> Tone de chauffe : 450x350x215 sur 450 /
650x350x215 sur 650

> 230/1/50-60 Hz

Avantages : Dimensions de la chambre,

recommandé pour réchauffage et maintien en

température + gratinage.

Salamandres :

 Contrle indépendant des résistances / plaque
supérieure mobile (SEF600 P)

 Plague inférieure mobile, systéme de crémaillére pour
réglage plateau vers la source de chaleur (SGF 600 P)

> Tone de chauffe : 600x350 (SEF600 P) / 575x400
(SGF600 P)

> Hauteur de passage : SEF 600P 160
260 mm / SFG 600P 65 & 140 mm

 400/2/50-60Hz (SEF600 P) / Consommation pour
SGF 600 P: 620: 0.78 m3/h; 630,/31: 580 g/h

A SGF 600 P

@

Mfiamma

behind every great taste
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TOASTERS CONVOYEURS &

Reférence Largeur (mm) Profondeur (mm) Havteur (mm) Watts (W) Toats /heure ' P r o s
TTH-3002 750 420 250 3000 650
TTV-2400 480 510 410 2800 950 ‘P(‘OJ\J.-‘“
TTV-4000 570 620 400 4000 1200
TR-10 380 410 500 2400 320/350 I
> Possibilité de toaster haut,/bas ou deux faces.
TR-14 480 410 500 3200 500/600 3 Régloge de viesse,
TR-103 380 410 500 3100 320/350
TR-144 0 A0 500 3900 500/600 ‘;"l:;';'e K74/
 Passage : TTV-2400 = 260 mm /
e TTH-3002 = 220 mm/ TIV-4000 = 360 mm
"o-,.b_ﬂkx." ~ > Hauteur de passage 80 mm

7 TIV-2400

> Plateau inférieur amovible ( avec évacuation
horizontale pour TTH-3002)
> 230/1/50hz (possibilité 3P+N+E pour TTV-4000)

Gamme TR

> Modeles 10,/103 : passage 250 = 2 foasts.
> Modgles 14/144 : passage 350 = 3 toasts.
> Hauteur passage 39 mm (buns).

e e A e

7 TTH-3002
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W PLANCHA GAZ

7 66Po.6F

7 66P6.6

7 66Po.4F

7 66P15.8C

Epaisseur 6 mm
Acier poli

o Dimensions (LxPxH) Puissance Zone chavffe
Référence
(mm) (w) (mm)
GGP6.4 420 x 510 x 235 3100 383 x 395
GGP6.6 620 x 510 x 235 5500 583 x 395
GGP6.8 820 x 510 x 235 8250 783 x 395
GGP6.10 1020 x 510 x 235 9300 983 x 395
Acier poli + fev gaz
. Dimensions (LxPxH) Puissance Zone chavffe
Référence
(mm) (w) (mm)
GGP6.4F 820 x 510 x 235 6300 383 x 395
GGP6.6F 1020 x 510 x 235 8700 583 x 395
GGP6.8F 1220 x 510 x 235 11450 783 x 395

Coins arrondis

. Infos
Epaisseur 15 mm P""A"H'

Adier poli

Réfé Dimensions (LxPxH) Puissance Zone chauffe > Plague d snacker (6 ou 15 mm) avec revétement acier
elerence (mm) (w) (mm) poli ou chrome (modéles C), et feu goz (modeles F).
GGP15.6 620 x510x305 5800 555 400 2 Mlumage piezzo + séaué hermocouple
GGP15.8 820 x510x 305 8700 7554400 2 Bruleurs inox recouvert ftane (1 a4 selon dimension)
GGP15.10 1020 X510 x 305 11100 955 400 A TG BT
> Carrosserie inox avec bac de récupération en facade
Ad I. ~ h  Livrée avec injecteurs gaz butane ou naturel
cler poli + revetement chrome (620/30/31)
i~ Dimensions (LxPxH) Puissance Zone chauffe > Connexion & gauche sur modéles 6 mm e de chaque
Reférence (mm) W) (mm) (16 sur modeles 15 mm.
6oz : 620, 630, 631
GGP15.6C 620 x 510 x 305 5800 555 x 400 5 AP o
Protection arriére ef pieds réglables (modéles GGP)
GGP15.8C 820x510x 305 8700 755 x400  Robinet thermostatique sur les modéles avec chrome
GGP15.10C 1020 x 510 x 305 11100 955 x 400

p 320 JCODIGEL Iemmrkaty Wfiamma (C€
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PLANCHA ELECTRIQUE&

Résistances

Coins arrondis
[ ]
Epaisseur 15 mm
Adier poli
a5 Dimensions (LxPxH) Puissance Zone chauffe )
Référence (mm) v (m) 'ﬂ COS
EGP15.6 608 x 530 x 305 4000 555400 .
EGP15.8 808 x 530 x 305 6000 755 x 400 Proéq.-‘-
EGP15.10 1008 x 530 x 305 7000 955 x 400
Acier Po“ + revétement chrome > Plague d snacker (15 mm) avec revétement acier poli x)
ou chrome (modgles () E ~
Reférence Dimensions (LxPxH) Puissance Zone chauffe > Carrosserie inox avec rigole de récupération (modeles 3 &
(mm) (w) (mm) 15.6: 0,81, modales 15.8 : 1,1 L), protection ariére
EGP15.6C 408 x 530 x 305 4000 555 x 400 et pieds réglables
EGP15.8C 808 x 530 x 305 6000 755 400  Thermostats indépendants (2 x 2000w) permettant
EGP15.10C 1008 x 530 x 305 7000 955 400 une chauffe jusqu'a 300° sous controle de lampe

témoin.
> Tous les modgles sont en 230/1/50 Hz. 2 céibles de
connexion électrique sur les modgles 15.8 et 15.10.

C€) \fiamma kil CODIGELY o1 4




& PLAQUES AU CHROME ELECTRIQUES

COMMANDES MANUELLES |1

Serie ME

Référence Largeur Profondeur Hauteur W Tone Surfuce grill
(mm) (mm) (mm) (mm)
ME40 475 2,6 1 400x400
ME6O 675 492 217 4 1 600x400
ME90 975 2 900x400

Pas de rainurage ou de support possible

Carrosserie entiérement inox 18/10

 Plancha toujours lisse (pas de possibilité de rainurage).

 Partie supérieure monobloc avec plague soudée étanche 15 mm.
2 Bain chrome 25 microns.

Infos 'Prcéu.‘-l"

> Régulation par thermostat - température max 280-290°C.
 Résistances en acier inoxydable.

> 1 0u 2 firoirs (sur ME90)  graisse avec une capacité de 2 lfres.

> 380VTri+T+N (ME4O seul en 220/1).

LIVRE AVEC GRATTOIR, BROSSE ET JEU DE LAMES

CODIGELBSLNGIF N

o www.codigel.com
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PLAQUES AU CHROME ELECTRIQUES @

I  C OMMANDES MANUELLES

7 M650E + RB0650

7 1W1000E

Serie M

Référence Largeur Profondeur Hauteur W Tone Surface grill
(mm) (mm) (mm) (mm)
M4E 400 4 1 350¢500
M650E 650 550 300 2 600x500
M1000E 1000 12 3 900x500
M1300E 1300 680 20 4 1200x600

Rainurages™ (Euros HT)
1/1 1/2 1/3

M4E
M650E
M1000E o
M1300E Voir presse page 387

* Préciser |'emplacement d lo commande

Infos 'Proéui-#

]
= —
SH
Carrosserie entiérement inox 18/10 > Régulation par thermostat indépendant - fempérature max 260-290°C. 3
 Plancha lisse ou rainurée (le rainurage est en standard  droife).  Tiroir(s) @ graisse en fagade.
> Partie supérieure monobloc avec plague soudée éfanche 16 mm. > Neftoyage facle sans détergent (pose de glagons quand température & 150°).
2 Bain chrome poli miroir dur 50 microns. > 380 VTii+T+N (220/1/50 optionnel @ la commande).

CERTAINS MODELES SPECIAUX PEUVENT IMPLIQUER UN ACOMPTE A LA COMMANDE

- - CATALOGUE 2015
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ﬁ PLAQUES AU CHROME ELECTRIQUES AVEC ILOTS SEPARES (

O/UVEAU\%
COMMANDES MANUELLES w

Le 4 ProJuH’-

ll6ts séparés par des canaux remplis d'eau pour ne pas mélanger les produits.
Possible de cuire du poisson, de la viande, des légumes en méme temps
tout en conservant les saveurs.

7 PLF3
Référence Dimension (LxPxH) Nb zones de cuisson Surface zone de cvisson (LxP) (mm) Nb résistances Puissance
(mm) (kw)

PLF1 520 x 700 x 230 1 3 4

PLF2 910 x 700 x 230 2 356 x 515 6 8

PLF3 1300 x 700 x 230 3 9 12

7 PLF3 avec option plague rainurée
+ support opfion KRS
. *
Rumuruge (Euros HT)
Description
RAINURAGE-PLF Rainurage pour 1 plaque
* Préciser |'emplacement d lo commande
Infos Proéua-l-
Carrosserie entiérement inox 18/10 > Régulation par thermostat indépendant - température maximum jusqu'a 290°C
2 Disposition des plaques en ilofs séparés par des canaux a remplir d'eau pour permetire aux résidus de  Tiroir(s)  graisse inox en fagade de 3L (2 firairs de 3L sur PLF3)
s'évacuer facilement  Nettoyage ef entrefien facile sans détergent (pose de glagons d 150°C)

> Plancha lisse ou rainurée (en option) pour la cuisson de viandes, poissons ou légumes > Modéle d poser sur table, livré sur 4 pieds - Support avec roulettes en opfion : nous consulfer
> Epaisseur de la plague : 18 mm  Livré avec une raclette, brosse métallique ef spatule en inox
 Bain chrome poli mirroir dur 50 microns > Triphasé 50-60Hz

CATALOGUE 2015 ( ]
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@ SUPPORTS Y

\
\

N /

Supports avec étageéres en inox

Référence Pour modéles e o)
(mm)
SOPLANCHA-1 M4E/T1 316 x 470 x 675
SOPLANCHA-2 M650E/72 570 x 470 x 675
SOPLANCHA-3 M1000E/23 1140 x 470 x 675 l
SOPLANCHA-4 M1300E/24 1140 x 570 x 675 T
SOP-PLF-1 PLF1 514 x 600 x 722
SOP-PLF-2 PLF-2 905 x 600 x 722
SOP-PLF-3 PLF-3 1298 x 600 x 722 L_
SOP-ERU-1 ERU-4-RC 629 x 479 x 656 =
SOP-ERU-2 ERU-10-RC 729 x729 x 656 "
SOP-ERU-3 ERU-15-RC 1129 x729 x 656
SOP-ERU-4 ERU-20-RC 1329 x729 x 656
SOP-XP-1 XPLORER-G1 4472 x 525 x 666
SOP-XP-2 XPLORER-G2 692 x 525 x 666
SOP-XP-3 XPLORER-G3 995 x 525 x 666
SOP-XP-4 XPLORER-G4 1292 x 525 x 666
Supports avec meubles en inox
Référence Pour modeéles e il
(mm)
REBO-1 ME/TT 400 x 550 x 625
REBO-2 M650E/72 650 x 550 x 625
REBO-3 M1000E/23 1000 x 550 x 625
REBO-4 M1300E/24 1300 x 680 x 625
Référence Description
KRS Kit de roues pour support

—
£ Y

(=]
=
=
—
=
=]
m
3
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@) PLAQUES AU CHROME ELECTRIQUES

COMMANDES ELECTRONIQUES |15

7 ERUTORC

Serie ERU

Reférence Largeur Profondeur Hauteur W Tone Surface grill
(mm) (mm) (mm) (mm)
ERU4RC 475 625 4 1 350x500
ERUTORC 725 310 10 2 600x600
ERUT5RC 1125 725 15 3 1000x600
ERU20RC 1325 20 4 1200x600

LIVRE AVEC GRATTOIR, BROSSE ET JEU DE LAMES

Encastrable au méme prix que les plaques ci-dessus :
nous consulter

Rainurages™ (Euros HT)

N 1/2 1/3

ERU4RC
ERUTORC
ERUT5RC
ERU20RC

Rainurage spécial

* Préciser 'emplacement d lo commande

Supports (houteur : 625 mm) = voir page 385

Infos Proéu.‘—l-

Thermostat électronique - Grosse production 2 Température d'utilisation : 320°.

Carrosserie entiérement inox 18/10 > Accumulation et diffusion de chaleur homogene sur toute la surface (plague en fonte
> Plague d snacker lisse ou rainurée (le rainurage est en standard  droife) longeant les résistances).

> Sur support aluminium + acier (épaisseur fofale 30mm) recouvert de chrome dur 50 microns. > Tiroir @ graisse en facade.

> Récupération des graisses par rigole sur les 4 cotés. 2 Nettoyage facile sans défergent (pose de glagons quand fempérature a 150°).

> Thermastat électronique  fouche digitale + capteur électronique (sensibilité +/+1°). > 380 VTri+T+N (220,/1/50 optionnel d l commande uniquement pour ERU4RC).

> Régulation par thermostar 285° (1 thermostat tous les 30 cm) -

CERTAINS MODELES SPECIAUX PEUVENT IMPLIQUER UN ACOMPTE A LA COMMANDE
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PLAQUES AU CHROME ELECTRIQUES &

COMMANDES ELECTRONIQUES

Serie CLAM

Référence Largeur Profondeur Hauteur W Tone Surface grill
(mm) (mm) (mm) (mm)
400x600 + 1 presse
CLAM 10 525 - 870 formée 10 3 2851565
1700 ouverte 700x600 + 2 presses
CLAM 20 825 20 6 285565

Presse seule ove relevage automatique - temps pré-programmeé
A adapter sur plaques modgles "zone" (gaz) ou "M" (électrique) - Gain de temps jusqu'a 60%. Possibilité d'adapter plusieurs presses
sur une méme plague. Equipement d réaliser en usine. Panneau de commande intégré sur modéle M, déporté sur modéle « Zone ».

Référence Largeur Profondeur Hauteur W
(mm) (mm) (mm)

CLAM+E

CLAM+G 250 450 670 4

Rainurages par presse = 830 €

RETROUVEZ AUSSI LES FRITEUSES, POSTE DE SALAGE ET CUISEUR A PATES ENCASTRABLE MIRROR PAGE 398

@ @

7 2 x CLAM + E avec panneau intégré sur M650 E
(panneau intégré uniquement sur modéles M)

InL
Prnojji-l'\*

> 230/400V (Triphass)

> Température min. 150° / max. 232°

 Livré avec tapis en téflon, grattoir plague, grattoir alu,
brosse et spatule
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w& PLAQUES AU CHROME A GAZ

xplorer 62
7 xplorer 61
’, o
Serie XPLORER
Reférence Largeur Profondeur Hauteur W Brileurs Thermostat Surface grill
() (mm) (mm) (mm)

xplorer G1 454 73 ] . 350x500
xplorer G2 703 437 o 15 2 600x500
xplorer G3 1004 2 3 ) 900x500
xplorer G4 1304 2,2 4 1200x500

Pas de rainurage ou de support possible

Infos
'Proéu.‘-l'

870 Keal = 1Kw

> Carmosserie entiérement inox 18,/10 (hauteur arriére 349).

 Plancha toujours lisse (pas de possibilité de rainurage).

 Partie supérieure en alliage d’acier mécanique en finifion
poli miroir de 18 mm d'épaisseur recouvert par une
couche de chrome dur de 50 microns d'un seul fenant.

 Rigole d graisse 3 cotés + firoir récupérateur de graisse
avec une capacité de 2 litres.

> Régulation par vanne thermostatique avec controle de
flamme par thermocouple ef allumage par piezzo
électrique.

> Brileurs en fonte.

> Température max. 320°C

Gaz naturel ou gaz butane / propane a indiquer

7 xplorer 63 d la commande.

Livré avec grattoir ef jeu de lames

7 xplorer G4
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PLAQUES AU CHROME A GAZ &

Infos
ProJuH—

870 Keal = 1Kw

> Carrosserie enfigrement inox 18/10.

 Partie supérieure monobloc avec plague soudée éfanche
15mm.

> Bain en chrome de 25 microns.

2 Régulation par vanne thermostatique 400°c & bulbe.

 Bruleurs gaz infrarouge.

> 12 firoirs & graisse d'une capacité de 2 lfres.

> Température max. 320°C

> Contréle de lo tempéraure par valve thermosfatique

Gaz naturel ou gaz butane / propane d indiquer

d la commande.

. . 7 1640
Serie MG
Référence Largeur Profondeur Hauteur W . Brileur Thermostat Surfuce grill
(mm) (mm) (mm) infrarouge (mm)
MG40 475 38 2 400x400
MG60 670 ke o 57 3 ] 600x400
Pas de rainurage ou de support possible
o

Livré avec grattoir ef jeu de lames

@ @

CATALOGUE 2015 _
www.codigel.com COD'GEL w

—
£ Y

(=]
=
=
—
=
=]
m
v




& PLAQUES AU CHROME GAZ

310

7 10NET

370 310

7 10NE4

Serie ZONE

Référence Largeur Profondeur Hauteur W Tone Surface grill
(mm) (mm) (mm) (mm)
ZONE 1 400 1 1 350x500
ZONE 2 650 650 n 2 650x500
ZONE 3 1000 N0/37 3 3 900x500
ZONE 4 1300 745 44 4 1200x600

Rainurages™ (Euros HT)
1/1 1/2 1/3

ZONE 1

ZONE 2 Voir presse page 387
ZONE 3

ZONE 4
* Préciser I'emplacement d lo commande

Supports (hauteur : 625 mm) => voir page 385

Infos PchuH'

 Plague d snacker lisse ou rainurée (le rainurage est en standard d droite) > Régulation par vanne thermostatique avec contrle de flamme par thermocouple et
> De une d quatre zones, la série "zone" est équipée d'une vanne thermostatique indépendante par allumage par piezzo électrique.

zone. (apables d'atteindre 340°, elles ont une puissance de 11Kw (9500KC/38000 Btu) par zone de  Brileurs en fonte (1 par zone)

30 em.  Tiroir & graisse en fagade (51).
> Carmosserie en adier inox, partie supérieure en alliage d'acier en finifion poli miroir de 18 mm, d'épaisseur Il est préférable de le remplir d'eau.

recouvert par ung couche de chrome dur de 50 microns. > Capable d'atteindre 320°C

Gaz naturel ou gaz butane / propane d indiquer d la commande.
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GRILLS BARBECUE GAZ&

72

Serie IS InCos |

Référence Largeur (mm) Profondeur (mm) Hauteur (mm) kw Nb brileurs J .
IS1 375 9 2 ‘PK‘O vi+t
IS 2 630 18 4
635 415
153 885 2 6 > Carrosserie inox AISI-304
IS4 1140 36 8  Giill pour cuisson poisson ou viande (surface utile de
255 x 425 x nombre de zone).
o  Sous la gille en fonte, sont placés des modules
A(cessowes pyramidaux auto-nettoyant en fonte qui permettent
R st d'accumuler et de répartir la chaleur.
UETRY esgoation  Gréice o ce systéme : réduction des fumées et des flammes
Kit IS1 Grilles cannelées pentées (pour viande grasse) pour IS 1 et maintien de la saveur.
Kit 152 Grilles cannelées pentées (pour viande grasse) pour IS 2 > Bitleurs en fﬁfﬂe de 9 kw. Chague zone mesure 30 cm
Kit 1S3 Grilles cannelées pentées (pour viande grasse) pour 1S 3 zT e]s;iofee dune ‘)’0""9 ef de deux bidlurs (puissance
Kit 154 Grilles cannelées pentées (pour viande grasse) pour 1S 4 o 10 KW pir 200€).

> Régulation par thermocouple et d'une flamme témoin
allumage manuel.

 Déflecteur en acier inox.

> Tiroir @ graisses (il est préférable de le remplir d'eav).

Supports  (hauteur : 450 mm)

Référence Disignation
/181 Support pour IS
S/152 Support pour 152
/1S3 Support pour 1S3
/154 Support pour IS4

KITROULMIRROR 4 roulettes (diametre 125 dont 2 avec freins)

Grille cannelée

Modules
pyramidaux

Grille standard

—
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& IKEATING

- S
Miraclean® Griddles

™

Custom Pasta

Systems

Instant Recovery® Fryers

voir page 404 voir page 393

Photo non contractuelle

Depuis 1931, Keating of Chicago utiise le slogan “Serving Those Who Serve The Very Best”

Températures recommandées

(Servant ceux qui servent le meiller) ... en fast food, en milieu universitaire ou hospitalier, dans les parcs PRODUIT °C
d"aftraction ou les relais d'autoroute, en restaurant d'entreprise ou en brasserie. .. Ocufs 120°C
3 gammes de matériels quasiment inchangés depuis de longues années : Bacon 165°C
- Miraclean Griddle : la référence en matiére de plague au chrome Saudisses 165°C
- Instant Recovery Fryer : lu friteuse haut rendement goz ou électrique Pommes de ferre 175
- Custom Pasta System : le cuiseur G pates, peut-étre, le plus puissant du marché Hamburger - 2/b. (8 0z.) 225 g¢ TR
Aux Efats- Unis, bien s0r, mais aussi en France, en Espagne, en Grande-Bretagne, en Irande, en Belgique ou ~4/b. (4oz) 115 gr 1575
au Canada, nombreuses sont les chaines ou les restaurants indépendants a utiliser les matériels au quotidien. -10/Ib. (1.6 oz) 45 gr 154
UN ACOMPTE DE 30% SERA DEMANDE promege 9'“|'é 165%
POUR TOUTE COMMANDE “SPECIALE”. Blanc de poulet 115
. . Hot Dogs - 45g 155°C
UNE COMMANDE NE SERA VALIDEE QU’APRES SIGNATURE DU PLAN. Filet de saumon 165°C
PREVOIR DELAI USINE D’ENVIRON 4 A 5 SEMAINES. ___ Dorne de Saumon L
Pains et toasts, 30 secondes max. 190°C

CATALOGUE 2015
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Volr

PLAQUES A SNACKER ELECTRIQUES &

puge 395

7,
Vidéo sur f Q
ou sur &o
www.codigel.com

Tiroir a graisse

= L . 7 Plogue 698 x 625 L

7 Plogue 317 x 625 + opfion support
-+ rouleffes
z I ° ‘. Y
Electriques

Référence Larg. US Larg. utile Prof. utile Voltage
Dimensions hors fout (1 x p) (poglue) (:m) (mm) Nb. zone i (|11)g
317 x 625 12" 305 1 3.6 230/1/50
698 x 625 20" 686 9 73
775 x 625 30" 762 157 '
927 x 625 36" 914 5 1 400/3/50
1079 x 625 47" 1067 ' 16
1232 x 625 48" 1219 '
Encastrable (profondeur 648)
622 x 778 24" 610
698 x 778 2" 686 2 9,7
775 x 778 30" 763
927 x 778 36" 915 610 3 145 400/3/50
1079 x 778 47" 1067 4 194
1232 x 778 48" 1219 '

Encastrable (profondeur 805)

Supports (fabrication Eratos) et options

Support mini Support plaque 317

Support Support dimensions de 600 d 1000 (foujours livié avec étagére)
Support + R Idem cidessus avec 4 roulettes

Support Support dimensions supérieures 1000 (foujours liwré avec étagére)
Support + R Idem cidessus avec 4 roulettes

Le “ (pouce, soit chaque 2,54 cm, préciser emplacement). Le rainurage n'est I que pour un léger marquage, la cuisson se fait prioritairement en zone lisse.

Il convient de privilégier une plaue lisse ou au maximum 1,2 rainurée. Une plague toute rainurée est vivement déconseillée et engage a seule responsabilité du décideur. L 'emplacement du
Rainurage rainurage est libre et doit étre précisé d lo commande (droite/gauche).

Pour calculer le rainurage : Prendre o largeur US de lo plague (24", 277, 30”....) - Définir la proportion de rainurage (1/3, 1/4 -ex 1/4 d'une plogue de

24" = 6 lignes de rainurage) - Multiplier le nombre de ligne par le prix du rainurage - Rajouter e codt du rainurage au prix de la plague lisse.

Infos Proéu.‘-l—

Y
= —
MIRACLEAN : La référence en matiére de plaque au chrome > Un netfoyage facile et rapide. S B
> Un allinge breveté a base de chrome sur |'épaisseur (pas une simple couverture comme la plupart de la > Evite le transfert des saveurs. <
concurrence) :
pas de risque de décollage en surface Thermostat réglable jusqu’d 280°
 Possibilté de travailler dans des conditions diffcies (tranchage par ex) Hauteur dv plan de cvisson : 305 mm
> Une cuisson par contact (environnement avec moins de chaleur, codt énergéfique réduit de prés de 30%, Hauteur hors tout d Iarriére : 451 mm

cuisson & fempérature plus basse évitant lo “caramélisation”, pas de mélange d'odeur)
> Une cuisson pour fous les aliments (oeufs 6 120°, bacon et saucisse @ 165°, hamburger autour de 165°,
pomme paillasson ef blanc de poulet a 175°, buns a 180°....)

= - CATALOGUE 2015 _
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¥ PLAQUES A SNACKER GAZ e

7 927x619 + rainurage

Gaz (II(“'UI'EI ou pl'Op(IIIE) (précisez d la commande)

Référence Larg. US Larg. utile Prof. utile

Dimensions hors tout (I x p) (p:ute) (?nm) (mm) Nb. zone i
699 x 619 20" 610
775 x 619 30" 686 12,2
927 x 619 36" 838 457 2
1080 x 619 47" 991 18,37
1232 x 619 48" 1143 24,4

Encastrable (profondeur 648)

699 x 772 2" 686
775 x 772 30" 13,6
927 x 772 36" 838 610 2
1080 x 772 47" 991 20,4
1232 x 772 48" 1143 27,2

Encastrable (profondeur 805)

Options (supports fabrication Eratos)

Support Support dimensions de 600 ¢ 1000 (toujours livié avec étagére)
Support + R [dem cidlessus avec 4 roulettes
Support Support dimensions supérieures d 1000 (foujours livié avec étagére)

Support + R Idem cidessus avec 4 roulettes

Le “ (pouce, soit chaque 2,54 cm, préciser emplacement). Le rainurage n’est I3 que pour un léger marquage, o
cuisson se fait prioritairement en zone lisse.

I convient de privilégier une plague lisse ou au maximum 1,2 rainurée. Une plague toute rainurée est vivement
déconseillée et engage lo seule responsabilité du décideur. L'emplacement du rainurage est libre et doit étre

Rainurage /i 6 o commande (droie/gauche).
Pour calculer le rainurage : Prendre lo largeur US de la plague (247, 27", 30”...) - Définir la proportion
de rainurage (1/3, 1/4-ex 1/4 d'une plague de 24" = 6 lignes de rainurage) - Multiplier le nombre de ligne
par le prix du rainurage - Rajouter le codt du rainurage au prix de lo plague fisse.
Infos Proéum‘-
MIRACLEAN : La référence en matiére de plaque au chrome > Un nettoyage facile et rapide.
> Un alliage breveté d base de chrome sur I'épaisseur (pas une simple couverture comme la plupart de la > Fvite le fransfert des saveurs.
concurrence) : pas de risque de décollage en surfuce
> Possiblité de travailler dans des conditions difiiles (tranchage por ex) Thermostat réglable iusqu’& 280°
 Une cuisson par contact (environnement avec moins de chaleur, codt énergéfique réduit de prés de 30%, Hauteur dv plan de cvisson : 305 mm \
cuisson @ température plus basse évitant la “caramélisation”, pas de mélange d’odeur) Havteur hors tout d I'arriére : 457 mm

> Une cuisson pour tous les aliments (ogufs d 120°, bacon ef saucisse d 165°, hamburger autour de 165°,
pomme paillasson et blanc de poulet & 175°, buns a 180°....)
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PLAQUES A SNACKER SPECIALES @)

Grills Teppanyaki (Cuisson spectacle)

Reférence Dimensions hors tout (LxP) Largeur utile Profondeur utile Nb zones W
(mm) (mm) (mm)
Teppanyaki 622 622 x 625
Teppanyaki 1079 1079x778 610 1 : 73

Autres dimensions (de 622 x 622 6 1630 x 778) : toujours fournir un plan d'installation. Ne peut éire installé en extérieur.

7 Teppanyaki

Infos ProJuH-

MIRACLEAN : La référence en matiére de plaque av > Dimension de 622x622 & 1630x770 avec partie

chrome centrale (610x457) en zone de chauffe. \
 Idéal pour la cuisine spectacle. Le reste de la plague Teppanyaki sert de surface de

2 Plague A ENCASTRER utilisée en cuisson japonaise. préparation et de présentation (zone non chauffée).

> 230/1/50

Grills double face

Référence Désignation
Top Side 24/36 Systéme d'accroche (obligatoire quand installation de presse) pour plague de moins de 42"
Top Side 42/48 Systéme d'accroche (obligatoire quand installation de presse) pour plaque de 42 et 48”
Presse lisse Largeur 257 mm - 230/1/50
Presse rainurée Largeur 257 mm - 230/1/50
Presse lisse auto idem ave relevage auto - temps pré-programmé
Presse rainurée auto idem avec relevage auto - temps pré-programme

Exemple de calcul pour un Grill double face : 1 Plaque électrique 927 x 778 (15900€) + 2 Presses lisses (2 x 8600 €) + 1 Top Side (1 x 2500€) = 35600 €

Presse

Infos ProJuH"

> Convient aux plaques de profondeur 778 pourles > Nettoyage fucile de la presse

électriques et 772 pour les gaz. (ajout de bande feflon) :

> Presse(s) ARAJOUTER d la plaque enusine ef cila > Possibilité et préconisafion de laisser une zone de Top side
commande. chauffe sans presse permettant, par ex, la finifion

 Cuisson simulfanée dessus-dessous avec acfion du hamburger (fromage, bun)

manuelle o aufomatique
> Réduction du temps de cuisson de 50 & 60%
(hamburger autour de 30s)

Option tablette de travail non comprise

UN ACOMPTE DE 30% SERA DEMANDE POUR TOUTE COMMANDE “SPECIALE”.
LA COMMANDE NE SERA LIVREE QU’APRES SIGNATURE DU PLAN.
PREVOIR UN DELAI USINE D’ENVIRON 4 A 5 SEMAINES.
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